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Pcelarstvo u Srbiji ima dugu tradiciju koja datira jo$ iz vremena Nemanjica.
Pcelinjaci su bili sastavni deo mnogih sprskih manastira 1 preko njih se pcelarstvo dalje
Sirilo u Srbiji. Medutim, tokom vekova ova tradicija je zamrla, ali se pcelarstvo u
proslom, XX veku prosirilo kao dodatna delatnost 1 vrlo je ¢esto bilo hobi zanimanje u
cilju dopune kuénog budzeta.

Godis$nja proizvodnja meda se kre¢e oko 4.000 t — 5.000 t. Najzastupljenije su tri
vrste meda: bagremov (1.500 — 2.000 t meda), lipov (oko 1.000 t) i suncokretov (oko
1.000 t), ali se na trziStu pojavljuje med od uljane repice, manja koli¢ina livadskog 1
Sumskog meda. U ukupnoj proizvodnji meda Centralna Srbiji ucestvuje sa oko 85%, a
AP Vojvodina sa 15%.
T Sumskog meda ima u veoma maloj
koli¢ini 1 on uglavnom potice iz juzne Srbije 1
vodi poreklo iz hrastovih Suma. Ekstra je
kvaliteta, visoko cenjen na trziStu. Ima veoma
bogat mineralni sastav i preporucuje se svim
osobama koje su izloZene psihofizickim
naporima. Podru¢je Prokuplja, Vranja,
Bujanovca, Prohora Pcinjskog, moze biti
veoma interesantno za ovaj vid proizvodnje
uz sanaciju zdravstvenog stanja pcelinje
populacije na ovom podru¢ju koje nije na
nekom zavidnom nivou.

Slika 20. Jugoistocna Srbija

Med 1 drugi pcelinji proizvodi visokog kvaliteta mogu biti proizvedeni u Srbiji.
Nasa Sansa ogleda se u organizovanju pcelara proizvodaca u subjedinice prema
prostornom rasporedu u Srbiji (u pocetku pazljivo odabrati nekoliko jakih proizvodaca
koji ¢e dalje raditi na omasovljenju), njihovoj edukaciji da proizvode kvantitet, kvalitet 1
kontinuitet, ali uz definisanu poslovnu robno nov€anu saradnju.



